l PIERRES - ECOLE
’Iiil\ﬂE N U Semaine du 23/02 au 01/03
LUNDI . wvaro f JEUDL VENDREDI

HORS D'CEUVRE

Déclinaison

PLAT CHAUD

Déclinaison

GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

Plat contenant du porc

LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT

L¥ Produit issu de I'agriculture biologique Produit élaboré sur notre z
4B & g Y, o UN BON APPETIT !
cuisine
I I Viande frangcaise m Plat végétarien Retrouvez I'ensemble des menus sur :
Toutes nos viandes bovines et porcines sont francaises . a 3 isir :
P ¢ www.clicetmiam.fr St & sl o PIER

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'effectifs (événements, gréve...)



PIERRES - ECOLE

I
@\ : Semaine du 02/03 au 08/03
LUNDI T T VENDREDI

HORS D'CEUVRE

Déclinaison

PLAT CHAUD

Déclinaison

Saucisson ail E %

Endives au bleu et noix

Velouté de légumes variés [

BIO AB

Lasagnes bolognaises VBF

Palette de porc aux
lentilles

Ro6ti de dinde aux lentilles

Tajine d'émincé de pois (¥ ..

feves BIO AB

Pavé de poisson blanc
MSC sauce tomate

d i [
GARNITURE Plat complet Plat complet Semoule HVE Puree dszgzt;r:::zzn BIO/ AB
| i i L=
PRODUIT LAITIER Camembert BIO 4B Fromage f;\g aux fruits a8
- | . ) ) ) ™
DESSERT Yaourt aromatisé BIO AB Fruit frais Fruit frais BIO AB Far breton nature

Produit de saison

AB

L¥ Produit issu de I'agriculture biologique

Viande francaise
Toutes nos viandes bovines et porcines sont francaises

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'effectifs (événements, gréve...)

Plat contenant du porc

7 Produit élaboré sur notre
ﬂ; cuisine

Plat végétarien

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

Code a saisir : PIER




l PIERRES - ECOLE
,‘!I\QE N U Semaine du 09/03 au 15/03
LUNDI . wvao . f D | VENDREDI

HORS D'CEUVRE Pizza au fromage m Coquillettes a la parisienne
Déclinaison
. . Filet de poulet NOUVELLE Curry de courgettes oy Dos de colin MSC velouté
PLAT CHAUD Pilons de poulet basquaise AGRICULTURE a la creme poivrons BIO AB .' petits [égumes
Déclinaison
i . o A Epinards branche HVE a la
GARNITURE Poélée de légumes Semoule HVE Riz créole BIO AB créme / Pommes persillées
\| o \|
PRODUIT LAITIER Camembert BIO AB Brie pointe BIO AB
DESSERT Fruit frais Yaourt velouté aux fruits Créme dessert caramel Chou a la vanille

Produit de saison

Plat contenant du porc

LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT

L¥ Produit issu de I'agriculture biologique Produit élaboré sur notre z
4B & g Y, o UN BON APPETIT !
cuisine
I I Viande frangcaise m Plat végétarien Retrouvez I'ensemble des menus sur :
Toutes nos viandes bovines et porcines sont francaises . a 3 isir :
P ¢ www.clicetmiam.fr St & sl o PIER

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'effectifs (événements, gréve...)



e n, PIERRES - ECOLE
d\ﬂE N U Semaine du 16/03 au 22/03
LUNDI . wvaro _J __ewDl | VENDREDI

HORS D'CEUVRE Carottes rapees HVE Taboulé
vinaigrette a la mangue

Déclinaison

PLAT CHAUD Merguez sauce barbecue Blanquette de volaille Boulettes de blé fagon thai m Poisson ::iﬂ:ere b

Déclinaison

) o Gratin de choux fleurs
GARNITURE Semoule HVE Ratatouille BIO AB Pommes vapeur cheddar m
A |
PRODUIT LAITIER Vache qui rit Brie pointe BIO AB

[ (™
DESSERT Fruit frais BIO AB Mousse chocolat au lait Cake chicorée pépites W Fruit frais BIO AB

Produit de saison

Plat contenant du porc

LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

Produit élaboré sur notre
cuisine

L¥ Produit issu de I'agriculture biologique

AB

I I Viande frangaise Plat végétarien Retrouvez I'ensemble des menus sur :
Toutes nos viandes bovines et porcines sont frangaises . . Code a saisir : PIER
www.clicetmiam.fr

7.

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'effectifs (événements, gréve...)



n, PIERRES - ECOLE
d\ﬂE N U Semaine du 23/03 au 29/03
LUNDI . mvaror F 5eUDI VENDREDI

HORS D'CEUVRE Macédoine mayonnaise Velouté de légumes maison
Déclinaison
Jambon HVE sauce o Pavé de poisson blanc ) ) (% , . m
PLAT CHAUD oignons % ) % MSC sauce crustacé Hachis parmentier BIO AB Nugget's de blé
2Pt Colombo d'émincé de pois
Déclinaison )
et blé
L ) =
GARNITURE Lentilles HVE Blé pilaf / Navarin de PLAT COMPLET Carottes vichy BIO AB
légumes
L=
PRODUIT LAITIER Carré de I'est Blchette de chévre BIO
. e 2 .
DESSERT Flan nappé caramel Fruit frais BIO AB Mousse citron Cake aux pommes
Produit de saison Plat contenant du porc
LE CHEF ET SON EQUIPE
™ prod del | biol Prod b VOUS SOUHAITENT
iti aericult . . ite . " !
AB roduit issu de I'agriculture biologique w c[:(i)si:; élaboré sur notre UN BON APPETIT !
I I Viande francaise m Plat végétarien Retrouvez I'ensemble des menus sur :
Toutes nos viandes bovines et porcines sont francaises . a 3 isir -
p ¢ www.clicetmiam.fr Code a saisir : PIER

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'effectifs (événements, gréve...)



l PIERRES - ECOLE
'ﬁ!l\ﬂE N U Semaine du 30/03 au 05/04
. wvaro f JEUDL VENDREDI

HORS D'CEUVRE Betteraves HVE vinaigrette

Déclinaison

Curry de poisson au lait de Filet de poulet NOUVELLE Raviolinis épinards sauce (%
PLAT CHAUD Croisillon Dubarry m vdaep AGRICULTURE 4 la créme P Vgl
coco d'asperge tomate BIO

Déclinaison

GARNITURE Julienne de légumes E;\Jlnards branche HVE. alla Pommes noisettes Plat complet
créme / Pommes persillées

PRODUIT LAITIER Fourme d'Ambert Carré de I'est Petit suisse aux fruits

DESSERT Créme dessert caramel Fruit frais Crumble a la pomme Fruit frais

Produit de saison

Plat contenant du porc

LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

Produit élaboré sur notre
cuisine

L¥ Produit issu de I'agriculture biologique

AB

I I Viande frangaise Plat végétarien Retrouvez I'ensemble des menus sur :
Toutes nos viandes bovines et porcines sont frangaises . . Code a saisir : PIER
www.clicetmiam.fr

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'effectifs (événements, gréve...)



